
DEGUSTATIEMENU ‘Armonia d’Autunno’ 
Een degustatiemenu waarin warme, aardse smaken, verfijnde zuren en rijke texturen elkaar ontmoeten. Italiaanse 

klassiekers vormen het vertrekpunt voor een eigentijdse culinaire interpretatie. 

AMUSES 

FOCACCIA 

Kabeljauw – saffraan – citrusgremolata 

Wijn Pairing: Inserrata – Inusuale Bianco 2019 (Toscane, Italië) 

RAVIOLI* 

Ricotta – salie – kaviaar 

Wijn Pairing: Domaine de la Pépière – Muscadet Sèvre et Maine Sur Lie 2025 (Loire, Frankrijk) 

VITELLO AL BAROLO 

Kalfs – barolo – kweepeer – zwarte look – topinamboer 

Wijn Pairing: Natte Valleij – Coastal Cinsault 2022 (Westkaap, Zuid-Afrika) 

BASTOGNE  

Pastinaak – vanille 

RIZ AU LAIT BRÛLÉE 

Risotto – kers – brûlée 

Wijn Pairing: Sommeliers’ Choice (laat je verrassen) 

4-gangen: € 72 
Aangepaste wijnen: € 39 

Aangepaste wijnen BOB: € 21,50 
Alcoholvrije pairing: € 22,50 

5-gangen (*): € 82 
Aangepaste wijnen: € 49 

Aangepaste wijnen BOB: € 26,50 
Alcoholvrije pairing: € 32,50 

 

Kaas ipv dessert: € 12 



Á LA CARTE 

 

PRIMI 
 

SECONDI 

Carpaccio di Manzo € 25 Filetto ‘Filet Pure’ € 46,50 
Italiaanse pepersaus of all’Americano 

 
 

Vitello Tonato ‘Classico’ € 23,50 
 

 

Dorade € 32 
Oregano – limoenboter 

Parmezaankroketjes Vin’Osteria 55 € 19 Ossobuco € 39 
 

Pasta Carbonara € 24 Pasta Carbonara € 29,50 

 

Pasta 55 2.0 € 23 

 
 

Pasta 55 2.0 € 29,50 

 

Brioche ‘Lobster Roll’ € dagprijs 
 

 

 

Polpo € 25 

Lavas – tomaat 

 



 

 

DOLCI 

 

Riz Au Lait Brûlée € 15 

Risotto – kers – brûlée 

 

Café Glacé € 14 

Koffie – vanille 

 

Onze Dame Blanche € 14 

Zoals het hoort, met zelf gedraaid vanille ijs  

 

Affogato € 15 

Hazelnoot – vanille – espresso  

 

Sabayon € 14 

Moscato  

 

Voor het diner op vrijdag, zaterdag en zondag vragen wij u vriendelijk om minstens 2 gangen te 

bestellen vermits de tafel voor u de hele avond ter beschikking gesteld wordt. 

 

Maximum 1 cadeaubon per tafel 

Vanaf 5 personen graag de keuze van gerechten zoveel mogelijk beperken of kiezen voor het 4- 

of 5-gangen degustatiemenu 



 

Inschrijven voor onze maandelijkse nieuwsbrief? 

Scan de code hieronder en blijf op de hoogte van events, nieuwe menu’s… 

 

 


