
DEGUSTATIEMENU ‘Armonia dei Contrasti’ 
Diepe, herkenbare smaken die door innovatieve technieken en gedurfde texturen in een nieuw licht worden gezet. Van het 

zilt-rokerige van de zee tot het filmende van gezouten karamel met een zilte twist: elk bord vormt een gelaagd 

smaakavontuur. 

 

AMUSES 

SOGLIOLA E FUMO 

Zeetong – puttanesca – basilicum 

Wijn Pairing: Le Piane – Bianko 2024 (Piëmonte, Italië)  

PASTA 55 2.0* 

Pancetta – salie 

Wijn Pairing: De Wijnfaktorij – Chansaar ‘22 & ’23  (Vlaanderen, België) 

IL VITELLO D’AUTUNNO 

Kalfs – druivenmost – pompoen – hazelnoot 

Wijn Pairing: Fattoria Kappa – Kappa 2019 (Toscane, Italië) 

SALE E CAVIALE  

Gezouten karamel – panna cotta – popcorn – Royal Belgian Caviar 

MORE E VANIGLIA 

Vanille – braam – peer – citroentijm – meringue 

Wijn Pairing: Sommeliers’ Choice (laat je verrassen) 

4-gangen: € 72 

Aangepaste wijnen: € 39 

Aangepaste wijnen BOB: € 21,50 

Alcoholvrije pairing: € 22,50 

5-gangen (*): € 82 

Aangepaste wijnen: € 49 

Aangepaste wijnen BOB: € 26,50 

Alcoholvrije pairing: € 32,50 

 

 



Á LA CARTE 

 

PRIMI 

 

SECONDI 

Carpaccio di Manzo € 25 Filetto ‘Filet Pure’ € 46,50 

Italiaanse pepersaus of all’Americano 

 

 

Vitello Tonato ‘Classico’ € 23,50 

 

 

Dorade € 32 

Oregano – limoenboter 

Parmezaankroketjes Vin’Osteria 55 € 19 Ossobuco € 39 

 

Pasta Carbonara € 24 Pasta Carbonara € 29,50 

 

Pasta 55 2.0 € 23 

 

 

Pasta 55 2.0 € 29,50 

 

Brioche ‘Lobster Roll’ € dagprijs 

 

 

 

Polpo € 25 

Lavas – tomaat 

 



 

 

DOLCI 

 

More e Vaniglia € 15 

Vanille – braam – peer – citroentijm – meringue 

 

Café Glacé € 14 

Koffie – vanille 

 

Onze Dame Blanche € 14 

Zoals het hoort, met zelf gedraaid vanille ijs  

 

Affogato € 15 

Hazelnoot – vanille – espresso  

 

Sabayon € 14 

Moscato 

 

Voor het diner op vrijdag, zaterdag en zondag vragen wij u vriendelijk om minstens 2 gangen te 

bestellen vermits de tafel voor u de hele avond ter beschikking gesteld wordt. 

 

Maximum 1 cadeaubon per tafel 

Vanaf 5 personen graag de keuze van gerechten zoveel mogelijk beperken of kiezen voor het 4- 

of 5-gangen degustatiemenu 



 

Inschrijven voor onze maandelijkse nieuwsbrief? 

Scan de code hieronder en blijf op de hoogte van events, nieuwe menu’s…  

 

 


